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Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgefihrt. Das Unternehmen

Bickerei Reille Inh. Falk Mider

hat dabei flr seine Produkte folgende Auszeichnungen erhalten:

Sehr gut
Das Urige

Gut
Kiirbiskernbrot
Kartoffelkruste

Roggenmischbrot
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FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Bickerei Reifie Inh. Falk Mider

hat in den letzten drei Jahren regelmafig an den

freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.

Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

VA%

Michael Wippler
Vorstandsvorsitzender
Deutsches Brotinstitut

Das Urige

wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Oktober 2020, giiltig bis Dezember 2021
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